bramborak s jahly
ha plechu

23.2.2015 ¢

ingredience

Prlimérna hmotnost 1 porce = 270 g

> 1500 g brambory
> 620 g jahly

> 18 g Cesnek

- 12 g majoranka

> 16 g sUl

> 250 g polohruba mouka
> 200 g vejce (5 ks)

> 120 g sadlo

> 1 g kmin

> 1 g pepf

postup

1. Jahly uvarime ve vodeé (1:2, na jeden dil jahel, dva dily vody) asi 15-20 minut
a zchladime.

2. Brambory oloupeme, nastrouhdme najemno a vymackame vodu.



3. VSechny suroviny a sadlo spojime a promichame.
4, Smés nalijeme na pekac vytreny sadlem a upeceme v troubé dozlatova.

5. Prilohy: zelny salat (zeli, mrkev, jablko, sil, cukr, olej, ocet, kmin) nebo
kysané zeli

Zdroj: Vlastni recepty



